
NAGERECHTEN

Tiramisu

Parfait van brownie

VOORGERECHTEN

Caesar Salad

Carpaccio van gepekelde en gerookte 
rundermuis met een klassieke ravigotesaus

Uiensoep

HOOFDGERECHTEN

Lasagne van aubergine, courgette, zon-
gedroogde tomaat en geroosterde paprika 

gegratineerd met geitenkaas en geserveerd  

met een zoet-zure komkommersalade

In de oven gegaarde kabeljauw op een gratin van 
roseval aardappelen met tomaat en granaatappel

Gekonfijte eendenbout op hutspot
met een jus van Zaanse mosterd

DESSERTS

Tiramisu

Brownie parfait

STARTERS

Caesar Salad

Carpaccio of pickled, smoked silverside 
of beef in a classic ravigote sauce

Onion soup	

MAIN COURSES

Lasagne with aubergine, courgettes,
sun-dried tomatoes and roasted peppers 

topped with goat’s cheese and 

served with a sweet ‘n’ sour cucumber salad

Oven-baked cod on Roseval potatoes au gratin
with tomatoes and pomegranate

Preserve of duck leg on hotchpotch
with a mustard gravy

lunch van 12:00 tot 16:00 uur (dagelijks), diner van 17:30 tot 23:00 uur (dagelijks), bittergarnituur verkrijgbaar tot een half uur voor sluitingstijd
lunch from noon to 4 pm (daily), dinner from 5.30 pm to 11 pm (daily), bar snacks available until 30 minutes before closing time


